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PARA PICAR

7,90 PATATAS DE LA PUEBLA CON SALSA

PICANTE AL ESTILO BAUM
PATATAS BRAVAS, BAUM SPICY STYLE

7,90 AUTENTICO QUESO PROVOLONE

HOMEMADE PROVOLONE CHEESE

8,90 HUMMUS DE REMOLACHA Y GARBANZO CON CRUDITES

BEET AND CHICKPEA HUMMUS DUO WITH CRUDITES

9,90 ALITAS DE POLLO CON SALSA MOSTAZA & MEJICANA
CHICKEN WINGS WITH MUSTARD & SPICY MEXICAN SAUCE

12,00 CHIPIRONES A LA ANDALUZA
FRIED FRESH CUTTLEFISH

12,00 SUPER-NACHOS CON GUACAMOLE, QUESO
& CARNE BOLOGNESA
SUPER-NACHOS WITH GUACAMOLE AND MINSED MEAT

12,00 CROQUETAS CRUJIENTES DE LA CASA
-2 x JAMON IBERICO
- 2 X BACALAO
- 2 x QUESO DE CABRA CON CEBOLLA GARAMELIZADA
CRISPY HOMEMADE CROQUETTES
2 x IBERICO HAM
2 x COD FISH
2 x GOAT CHEESEWITH CARAMELIZED ONIONS

12,00 FINGERS DE POLLO PANKO CON
SALSA MOSTAZA Y MEJICANA PICANTE
CHICKEN FINGERS IN PANKO WITH
MUSTARD AND MEXICAN SPICY-SAUCE

12,00 TEQUENOS DE QUESO CREMOSO EN SALSA TARTARA
CREAMY CHEESE TEQUENOS WITH TARTARA SAUCE

20,00 RACION JAMON IBERICO
IBERICO HAM PORTION

29,00 SUPER-TABLA DE JAMON IBERICO & EMBUTIDOS
DEL BIERZO CON QUESO MANCHEGO &
MERMELADA DE TOMATE (MEDIA TABLA 19,90€)
IBERICO HAM & CHORIZOS BOARD WITH IBERIAN
SAUSAGES AND MANCHEGAN CHEESES, ACCOMPANIED
BY TOMATOE SAUCE (HALF PORTION 19,90€)

NUESTRAS TOSTAS
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12,00 MOZZARELLA CON PESTO DE ALBAHACA,
JAMON IBERICO & TOMATE
MOZZARELLA WITH BASIL PESTO, IBERIAN HAM
AND TOMATO

12,00 SALMON & AGUACATE CON PHILADEPHIA,
LECHUGA, TOMATE & CEBOLLA MORADA
PHILADELPHIA, LETTUCE, TOMATO, RED ONION,
SMOKED SALMON AND AVOCADO

12,00 SOBRASADA & MIEL CON BRUNOISE DE MANGO
SOBRASADA AND HONEY WITH MANGO BRUNOISE

12,00 CARNE MECHADA CON PIMIENTOS, QUESO DE
CABRA & CEBOLLA CARAMELIZADA
SCHREDDED MEAT WITH PEPPERS, GOAT CHEESE
AND CARAMELIZED ONIONS

12,00 POLLO CON MOSTAZA A LA ANTIGUA & MIEL
CON LECHUGA, CEBOLLA MORADA, VIRUTAS DE
PARMESANO & PATATA PAJA
CHICKEN WITH OLD-STYLE MUSTARD & HONEY,
LETTUCE, RED ONION, CHIPS PARMESAN &
POTATO STRAW

15,40 JAMON IBERICO CON QUESO MAHONES
IBERIAN HAM WITH MAHONESE CHEESE

200gr ANGUS EN PAN BRIOCHE
CON GUARNICION DE PATATAS ASADAS & BONIATOS CON
MAYONESA TRUFADA & VIRUTAS DE PARMESANO
200g8r ANGUS ON BRIOCHE BREAD
WITH A GARNISH OF ROASTED POTATOES & SWEET POTATOES
WITH TRUFFLED MAYONNAISE & PARMESAN SHAVINGS

13,90 AMERICANA
LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA MORADA, BACON, QUESO
CHEDDAR & MAYONESA
LETTUCE, TOMATO, RED ONION, BACON, CHEDDAR CHEESE &
MAYONNAISE

13,90 ORIGINAL ARGENTA
LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA CARAMELIZADA , QUESO
PROVOLONE & SALSA CHIMICHURRI
LETTUCE, TOMATO, CARAMELIZED ONION, PROVOLONE CHEESE
and CHIMICHURRI SAUCGE

13,90 PIMENTOSA
LECHUGA, MERMELADA DE PIMIENTO ROJO, QUESO DE CABRA &
CEBOLLA CRUJIENTE
LETTUCE, RED,PEPPER JAM,:GOAT CHEESE and CRISPY ONION

13,90 McBAUM
SALSA DE TOMATES SECOS CON ACEITE TRUFADO, ACEITUNA
KALAMATA, MANZANA CARAMELIZADA, QUESO DE CABRA'Y
CRUJIENTE CEBOLLA
DRIED TOMATOESWITH TRUFFLED OIL SAUCE, KALAMATE OLIVES,
CARAMLOIZED APPLE, GOAT CHEESE AND CRUNCHY ONION

13,90 SA PAGESA
LECHUGA, SOBRASADA, MIEL & QUESO MAHONES
LETTUCE, SOBRASADA, HONEY.and MAHONE CHEESE

13,90 LA CINCO JOTAS
RUCULA, JAMON IBERICO & VIRUTAS DE PARMESANO
ROCKET, IBERIAN HAM & PARMESAN SHAVINGS

13,90 ESPECIAL DEL CHEF
RUCULA, HIGOS EN ALMIBAR & QUESO AZUL
ROCKET,NATURAL JAMMED FIGS & BLUE CHEESE

13,90 VEGGIE
ESPECIAL DE ESPINACAS, CON LECHUGA, TOMATE, REMOLACHA,
AGUACATE, CEBOLLA MORADA & SALSA ROJA MEJICANA
SPINACH SPECIAL, WITH LETTUCE, TOMATO, BEET, AVOCADO, RED
ONION & MEXICAN RED SAUCE

ENSALADAS

12,90 BURRATA TRUFADA
RUCULA, TOMATE, BURRATA EN ACEITE TRUFADO DE
ALBAHACA & OLIVA NEGRA
ROCKET, TOMATO, BUFALA IN BASIL, TRUFFLE AND
BLACK OLIVE OIL

12,90 QUESO DE CABRA
CHERRIES, MIX DE LECHUGAS, MANZANA,
NUECES, CEBOLLA MORADA & CREMA
BALSAMICA DE FRAMBUESA
CHERRIES, LETTUCE MIX, APPLE, WALNUTS, RED ONION
& RASPBERRY BALSAMIC CREAM
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8,00
RON DE CUBA, HIERBABUENA FRESCA, LIMON, AZUCAR & SODA

8,00 [
RON, LICOR BOLS FRESA, AZUCAR, LIMA, HIERBABUENA & SODA

8,00
RON, LICOR BOLS SANDIA, AZUCAR, LIMA, HIERBABUENA & SODA

9,00 :
CACHACA, LIMA NATURAL & AZUCAR

9,00 ,
RON BLANCO, FRESA & AZUCAR

9,00 ,
TEQUILA, COINTREAU & LIMON

9,00
VODKA, COINTREAU, LIMON & ARANDANOS

9,00 SEX :
LICOR DE MELOCOTON, VODKA, NARANJA & ARANDANO

9,00
VODKA, PASSOA, SIROPE DE VAINILLA & ZUMO DE LIMA

9,00
VODKA, LICOR DE KAHLUA, CAFE & AZUCAR

9,00
VODKA, TOMATE, LIMON, PERRINS, TABASCO, ESPECIES & PIMIENTA NEGRA

VODKA, N BEER, PICANTE, ZUMO DE LIMA & AZUCAR

9,00
PROSECCO, APEROL & SPLASH SODA

9,00
GINEBRA, VERMUT, LIMON & NARANJA

8,00
GINEBRA, VERMUT ROJO, CAMPARI, NARANJA & AZUCAR

9,00 GIN FIZ2
GINEBRA, LIMON, AZUCAR & SODA

9,00
WHISKEY, VERMUT ROJO, ANGOSTURA & LICOR DE CEREZA MARASCHINNO

Se aplica un incremento de 1,00 eur a todas las bebidasy 5 eur a
las botellas de vino a partir de las 23:00 hrs
An exttra charge of 1, 00 eur to be applied on all drinks and 5,00
eur on all wine bottles from 11:00 p.m.
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4 CARTA COMPLETA

BEBIDAS CALIENTES

1,50 CAFE SOLO

1,60 CORTADO

1,90 CAFE CON LECHE
2,20 CARAJILLO

2,50 CAPPUCCINO

2,90 LATTE MACCHIATO
2,50 TES & INFUSIONES

BEBIDAS FRIAS

2,50 AGUA 1/2 1.

2,50 AGUA CON GAS 1/2 1.

2,70 REFRESCO

3,00 AQUARIUS

3,00 BURN

3,00 ZUMO DE BOTELLA

4,50 ZUMO NATURAL

4,00 VERMOUTH

4,50 VERMOUTH BOTELLA

2,50 CANA ESTRELLA GALICIA 0,20 cl.
2,70 CANA ESTRELLA GALICIA 0,33 cl.
3,20 MEDIANA ESTRELLA GALICIA
3,70 JARRA BODEGA 0,5 cl.

3,20 IPA & IRISH ARTESANAL

3,00 ESTRELLA GALICIA SIN ALCOHOL

3,00 ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN
3,20 CORONITA

3,00 CHUPITO

4,50 COPA HIERBAS

4,50 BEJAMIN

4,50 COPA MARTINI

6,50 COPA LICOR

4,50 TINTO DE VERANO - COPA
4,50 SANGRIA VINO - COPA
15,00 SANGRIA VINO - JARRA 1|
20,00 SANGRIA CAVA - JARRA 1|

8,50 SEAGRAM'S
8,50 MASTER'S

8,50 LARIOS

8,50 XORIGUER

8,50 BEEFEATER

8,50 TANQUERAY

8,50 BOMBAY

9,50 BOMBAY SAPHIRE
9,50 NORDES

9,50 CITADELLE

10,50 MOMBASA

10,50 BULLDOG

10,50 MARTIN MILLER'S
11,50 HENDRICK'S
11,50 G'VINE

11,50 BROCKMANS
11,50 MONKEY 47

GINEBRAS

RONES

8,50 BARCELO

8,50 BRUGAL

8,50 BACARDI

8,50 SANTA TERESA

8,50 SAILOR JERRY SPICED
8,50 CACIQUE

9,50 HAVANA 7

9,50 BARCELO PLATINUM
9,50 MATUSALEM

12,50 BARCELO IMPERIAL
12,50 ZACAPA

VODKAS

8,50 ABSOLUT

9,50 ZING

12,50 GREY GOOSE
12,50 CIROC

19,00 STOLICHNAYA ELIT

WHISKEYS

8,50 J&B
8,50 GRANT'S

8,50 DEWAR'S

8,50 CUTTY SARK

8,50 BALLANTINE'S
8,50 ). WALKER RED
9,50 BOURBON

9,50 JACK DANIEL'S
10,50 . WALKER BLACK
12,50 CHIVAS

12,50 CARDHU

12,50 GLENFIDDICH
12,50 FAMOUS GROUSE
15,50 . WALKER GOLD
15,50 MACALLAN

22,00 ). WALKER BLUE

Se aplica un incremento de 1,00 eur a todas las bebidas y 5 eur a
las botellas de vino a partir de las 23:00 hrs

An exttra charge of 1, 00 eur to be applied on all drinks and 5,00

eur on all wine bottles from 11:00 p.m.
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DO Cava
100% Pinot Noir
Sogas Mascaro Brut Rosé
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Sogas Mascaro Brut
Macabeo, Xarel-lo & Parellada
DO Cava
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Champagne Ayala Brut Majeur
- Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir
Champagne /
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